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Einleitung

Sehr verehrte Damen,
sehr geehrte Herren,

Feste einfach zu feiern wie sie fallen, wird
manchem Anlass nicht gerecht. Vielmehr erfor-
dert eine gelungene Feier — ob im kleinen oder
grofRen Kreis, im privaten oder geschéaft lichen
Rahmen - intensive Vorbereitung und professi-
onelle Planung. Dabei méchten wir lhnen
behilfl ich sein.

Nachfolgend finden Sie die breite Palett e
unserer Angebote. Ein Programm, das von

A wie Aal bis Z wie Zelt reicht. Dennoch ist hier
nicht vollstandig aufgelistet, was Sie von uns
erwarten kdnnen. Denn selbstverstandlich erfiil-
len wir auch gern Sonderwiinsche: wir kochen,
servieren und dekorieren nach lhren eigenen
Vorstellungen oder lassen uns etwas ganz Be-
sonderes fir ein besonderes Ereignis einfallen.

Nutzen Sie unsere fachliche Kompetenz und
langjahrige Erfahrung. Wir nehmen uns gern

die Zeit, Sie umfassend und individuell zu bera-
ten. Denn flr uns ist es ebenso wichtig wie fiir
unsere Kunden, das Beste aus jedem Feste

zu machen. Frei nach der Devise: Gut gegessen
ist halb gewonnen.

Wir wiinschen guten Appetit
und gutes Gelingen!

Es gelten unsere Allgemeinen Geschéaftsbedingungen. Zusatzstofflegende am Ende der Speisekarte.



Familienunternehmen
seit 1914

Die Blochliger -
ein Unternehmen mit Tradition

Es waren die Groleltern Karl Josef und Elisa-
beth, die am 12. Februar 1914 mit der Griindung
eines Milchgeschafes in der Wernerstralle 39
den Grundstein fir die zukunft strachtige Firma
legten. Als der Betrieb den Kinderschuhen ent-
wachsen war, unternahm der Enkel die ersten
Gehversuche in der Branche, 1955 tibernahm er
den Laden.

Motiviert wurde expandiert: 1961, 1965 und
1969 eroffieten ,Die Blochliger® die Spar-Laden
in der Bismarck-, Ramdohr- und Lausanner
StralRe. 1973 erwarben sie das Delikatessenge-
schaftim Fedelhdren 11. Mit groBem Engage-
ment und den ersten Angestellten etablierten
sie einen Party-Service, der sich hierzulande zu
einem marktfihrenden Caterer mauserte.
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(GEET TS

Cocktail-Happchen

Deft iges

Leckeres

Canapes und
kleine Leckereien

Unsere Canapé-Erlebnisse eignen sich besonders fiir eine Konferenzpause.

Oder zur feinen Erganzung eines Empfangs, als Arbeitsessen, als WillkommensgruB3 bei einer
Veranstaltung oder einfach als késtliche Uberraschung im Biiro oder zu Hause.

Canapés sind kleine, appetitanregende Schnitthen, die wir ganz nach lhren Wiinschen belegen.
Wabhlweise auf Kaviarbrot hell / dunkel oder Baguett ebrot.

Wir empfehlen 6 — 8 Stiick pro Person (Mindestabnahme 5 Stiick je Sorte).

Graved Lachs, Senf-Dill-Dip (*1,2) pro Stiick 2,60
Raucherlachs, Meerrettichcreme (*1,2) pro Stiick 2,60
Steinhuder Raucheraal mit Gurke (*1,2,3) pro Stiick 2,60
Frische Nordseekrabben (*2) pro Stuck 2,60
Geraucherte Forellenfiets (*1,2) pro Stiick 2,60
Marinierte Gambas (*1,2,9) pro Stlick 2,60
Zartes Schweinefiet pro Stlick 2,20
Gegrilltes Roastbeef pro Stlick 2,20
Gebratenes Rinderfiet pro Stiick 2,20
Parmaschinken, Parmesan (*2,3) pro Stlick 2,20
Geraucherte Poulardenbrust (*2,9) pro Stiick 2,20
Gebratene Hahnchenbrust pro Stlick 2,20
Ammerlander Schinkenmett mit Zwiebeln (*2,3,4) pro Stiick 2,10
Kasseler Riickenbraten (*2,3) pro Stiick 2,10
Roher Schinken, Spargelspitzen (*2,3) pro Stiick 2,10
Gorgonzola-Creme mit Birne (*1,2) pro Stick 2,10
Hollander Kése mit Traube (*1,2) pro Stiick 2,10
Camembert, Preiselbeeren (*1,2) pro Stiick 2,10
Frischkase-Creme mit Radieschen (*1,2) pro Stiick 2,10

Um lhnen die Auswahl zu erleichtern:

Cocktail-Happchen ,Allerlei Deftiges*
Gemischt mit Fleischsalat, Hdhnchenbrust, Zwiebelmett Kaviar auf Ei,
Raucherlachs, Fleischballchen und Camembert (7 Teile) (*1,2,4,9)
pro Person 10,95

Cocktail-Happchen ,Allerlei Leckeres®
Gemischt mit Raucherlachs, Lachsschinken mit Spargel, Roastbeef,
Poulardenbrust, Kase, Fleischballchen, Schinkenrdlichen (7 Teile) (*1,2,3,9)
pro Person 11,95

Cocktail-Happchen ,Extra“
Gemischt mit Raucherlachs, gerducherter Forelle, Matjesfilet, Schweinefilet
Poulardenbrust, Roastbeef, Kase, kleinen Fleischballchen (8 Teile) (*1,2,3,9)
pro Person 12,95

Alle angegebenen Preise verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Genieler-Fruhstuckspause

Ideal fiir lhre Friihstiickspause. Belegte Brétchen
Ofenfrische halbe Backerbrotchen, lecker dekoriert

Belegt mit Gefl igelmortadella, Gefligeljagdwurst, Mettwurst,

gekochtem Schinken, rohem Schinken, Gouda, Maasdamer, Camembert (*1,2,9) Stiick 1,70 €
Belegt mit Zwiebelmett und frischen Zwiebeln (*2,3,4) Stick 1,80 €
Belegt mit Fleisch, Hering, Krabbensalat (*9) Stick 2,10 €
Belegt mit Raucherlachs, Sahnemeerrettich (*1,2) Stick 2,60 €
Belegt mit Roastbeef, Braten, Parmaschinken, ital. Mortadella (*1,2,3) Stiick 2,40 €
Mehrkorn-Brétchenhalften belegt wie oben (*9) zzgl. 0,10 €
Partybrétchen belegt wie oben (*9) abzgl. 0,20 €

Wraps mit Frischkdse bestrichen und knackigem Salat gefillt

Italia

Mit Parmaschinken, getrockneter Tomate, Mozzarella und Basilikum (*2,3) Stiick 4,80 €

Mare

Mit Graved Lachs, Senf-Dill-Creme (*1,2) Stick 4,30 €

Indian Style

Mit Hahnchenbrust in Curry-Joghurt-Sauce (*8) Stick 4,30 €

Tuna Style

Mit Thunfisch, Zwiebeln, Tomaten (*9) Stiick 4,30 €

Exotische Obstplatt e Vitamine

Frische exotische Friichte mit Mascarponecreme serviert,
mundgerecht und dekorativ angerichtet
Preis pro Person 3,25 €

Blochliger’ s Gute-Laune-Frihstiick Mochten Sie gerne brunchen? Brunch +
Dann erganzen Sie doch Bldchliger's

Wir servieren eine Auswahl verschiedener Brot - Gute-Laune-Friihstlick mit folgendem:

sorten, Brotchen und Croissants, dazu Bienen-

honig, Marmeladen und frische Landbutt er, Norweger Raucherlachs

Aufschnitt platte: ital. Salami & Mortadella, Am- mit garnierten Eiern (*1,2,3) 3,50 €

merlander Knochenschinken, feine Leberwurst, Tomaten

Zwiebelmett und Fleischsalat, Kdsebrett : Gouda, mit Mozzarella und Basilikum (*1,2) 2,60 €

Maasdamer, Frischkase und Brie, gekochte Eier, Krabbensalat (*2) 2,60 €

Naturjoghurt mit frischen Friichten (*1,2,3,4) Nirnberger Wirstchen und Speck (*9)2,95 €

pro Person 10,00 € Frisches Rihrei mit Krautern (*3) 2,95 €

(Aufpreise pro Person)
Ideal auch zum Verschenken Blochliger’ s

Breakfast for two

Ofenfrische Brotchen, Brot, Lachs, Krabbensa-
lat, Braten, Kase, Konftiire, gekochtes Ei, Sekt,
Orangensaft , Kaffee oder Tee, Bild-Tageszei-
tung, komplettes Geschirr und Glaser

pro Person 19,95 €
Wie oben, nur mit Champagner (*1,2,3,4)

pro Person 27,95 €

Alle angegebenen Preise verstehen sich zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Warm im Chafi ng

Saisonbedingt

Fingerfood

Schweinefilet im Speckmantel (*2,3)
Hahnchenbrust im Parmesanmantel (*2,3)
Speckpflaume gefiillt (*2,3)

Leberwurfel mit Apfel (*5)

Chilipoppers (*1,2)

Hahnchenspiel (*2,3)

Mettballchen mit BBQ-Sauce (*2,3,4)
Hahnchen in der Mandelkruste (*4)
Gebratener Lachswiirfel

Champignon gefullt mit Ziegenkéase (*1,2)
Shrimpsspiel® (*8)

gefiillter Champignonkopf

Fleischballchen (*2,3,4)

MozarellaspieR mit Kirschtomate (*1,2)
Hahnchen in Knusperhiille (*3)

Sushi, verschiedene (*1,2,4,9)
Avocado-Shrimpsspiel (*8,2)
Spargelrélichen im Blatterteigmantel (*1,2)
Karott enstife im Speckmantel (*2,3)
Lachstoértchen mit Frischkése
Spinattdrtchen mit Gorgonzola (*1,2,3)
Melonenballchen mit Parmaschinken (*2,3)
Feigenspalten mit Minze, Basilikum und Parmaschinken umwickelt (*2,3)
Mini-Résti mit Lachstartar (*1,2,3)
Schweinefilet mit Mango-Chutney (*9,1)
Fischwraps (*1,2)

Gefiillte Mini-Aubergine mit Lachs (*1,2,3)
Mini-Paprika im Speckmantel mit Kasefillung (*1,2)
Mini-Blumenkohl mit Kdse & Schinken (*1,2)
Mini-Zucchini mit mediterranen Krutern

Erdbeeren in der Schokoladen-Pistazienhdille (*3)
Eierpfannkuchen mit Himbeerconfit (*2)
Blaubeermuffin (*1)

Vanilletaschen

Wir empfehlen Ihnen aus warmen & kalten Fingerfood-Spezialitaten
wenigstens 8 — 10 Stiick pro Person

Mindestabnahme 5 Stiick je Sorte.
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Alle angegebenen Preise verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Besonderheiten fiir den Empfang oder fiir zwischendurch

Auf dem Loffel
kalt angerichtet

pro Portion 2,35
pro Portion 2,35

Aubergine mit Schafskase (*1,2)

Brokkoliréschen mit Pinienkernvinaigrette (*3)
Gorgonzolacreme mit Birnen auf Pumpernickel (*1,2) pro Portion 2,35
Krabbencocktail aus frischen Nordseekrabben (*2) pro Portion 2,35
Nordseekrabben in Tomaten-Vinaigrette  (*2,1) pro Portion 2,35
Artischockenboden mit Krauterfrischkdse und Backpflaumen (*5,8) pro Portion 2,35
Geraucherter Aal mit Gurkensalat pro Portion 2,35
Curryhuhn mit Ananas und Kase Uberbacken (*1,2) pro Portion 2,35
Krauterlammfleisch mit Olivenpesto (*3,1) pro Portion 2,35

a day dy A A dh dy dh A

Kalte Snacks im
Glas angerichtet

pro Portion 2,35
pro Portion 2,35
pro Portion 2,35
pro Portion 2,35
pro Portion 2,35
pro Portion 2,35
pro Portion 2,35
pro Portion 2,35

Gespielite Garnele in Knoblauchél (*2)

Spaghettisalat mit Pinienkernen & Gemisestreifen (*1,2)
Grapefruit-Avocado-Salat mit Raucherlachs (*5,1,2,3)

Asiatischer Glasnudelsalat (*1,5,3)

Hahnchenspiel® mit Avocadocreme (*1,2)

Ruccolasalat mit Parmesanraspel & gebratener Gamba, Balsamico (*6,1)
Gebratener Lachswiirfel auf Dill-Creme fraiche & Kartoffelstroh (*1,2,5)
Gebratenes Schweinemedaillon auf Mango-Dip (*1,2)

ay dy dh A dh dy dh A

Fingerfood-Buffet Buff et

Die Alternative

(12 Teile pro Person)

Fingerfood auf dem Loffel kalt angerichtet Fingerfood warm

Aubergine mit Schafskase

Brokkolirdschen mit Pinienvinaigrette
Gorgonzolacreme mit Birnen auf Pumpernickel
Krabbencocktail aus frischen Nordseekrabben
Krauterlammfl eisch mit Olivenpesto

Fingerfood im Glas angerichtet

gespielte Garnele in Knoblauchdél
Spaghettsalat mit Pinienkernen

und Gemisestreifen

Asiatischer Glasnudelsalat

Hahnchenspiell mit Avocadocreme
Ruccolasalat mit Parmesanraspel &
gebratener Gamba, Balsamico

Gebratener Lachswiirfel auf

Dill-Creme fraiche und Kartoff elstroh
Gebratenes Schweinemedaillon auf Mango-Dip

Alle angegebenen Preise verstehen sich zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Gefiillte Mini-Aubergine mit Lachs
Mini-Zucchini mit mediterranen Krautern
Champignon gefiillt mit Ziegenkase
Hahnchenbrust im Parmesanmantel
Schweinefilet im Speckmantel

Dessert im Glas

Limettencreme mit Bitt erschokoladenraspel
Rote Griitze mit Mitt ernachtstraum
Bayrisch Creme mit Himbeermark

Mousse von brauner und weiller Schokolade

(*1,2,3,5,8)

pro Person 23,95 €




Exklusives Fingerfood

In vino veritas Die Qualitat der Speisen sollte wie der Wein hochwertig sein.
Bei der Wahl der Speisen sollte man auf den Wein Riicksicht nehmen.

* Zu stark gewUrzte Speisen haben negativen
Einfluss auf den Wein.

* Die Speisen sollten leicht zu essen sein.
Da die Gaste stehen und zumeist kein Platz
fir Teller und Besteck vorhanden ist,
stellt Fingerfood die beste Losung dar.

* Brot, Trauben und Kése passen immer gut
zu Wein.

Jacobsmuschel auf Aprikosenchutney (*1,3) Stiick 2,90 €
Garnelen-Mangospief} Stick 2,90 €
Gebratener Seeteufel mit Zitronen-Basilikum-Schaum Stick 2,90 €
Medaillons von der Hahnchenbrust im Sesammantel Stick 2,90 €
Blatterteigrélichen mit Speck und Oliven (*8,1) Stiick 2,90 €
Salat von roten Linsen mit geraucherter Entenbrust (*8,1,2) Stick 2,90 €
Rehriicken auf Pfifferlingen mit Vinaigrette Stiick 2,90 €
Rindercarpaccio auf Crostini mit Sauerrahm Stick 2,90 €
Linsencurrysalat mit gebeiztem Lammfi let Stiick 2,90 €
Tafelspitzsilze (*1,3) Stick 2,90 €
Scheiben vom gebeizten Hirschriickenfiet auf Ananas-Rosmarin-Chutney (*1,2,3) Stiick 2,90 €
Mini-Kalbsfl eischkldsse auf Kartofel-Gurkensalat (*2) Stick 2,90 €
Tatare vom Thunfisch mit gelbem Rettich Stick 2,90 €
Mini-Quiche Lorraine (*1,2) Stick 2,90 €
Poulardenbrust auf Kirbis-Chutney Stick 2,90 €
Entenleberparfait mit Feldsalat Stick 2,90 €
Rindertartar auf geréstetem Hausbrot mit Kaviar (*2,3) Stiick 2,90 €
Kleines Medaillon vom Rind auf Selleriepliree Stick 2,90 €
Mini-Saltim-Bocca-SpieRchen Stick 2,90 €
Brioche gefiillt mit Leberpaté Stick 2,90 €
Glasierte Birne mit Gorgonzolacreme und Rosmarin (*1,2) Stiick 2,90 €
Walnussbrot mit gratiniertem Ziegenkase (*1,2) Stick 2,90 €
Camembert auf Pumpernickel mit Trauben und Walnlssen (*1,2) Stick 2,90 €

Mindestabnahme 5 Stiick je Sorte.

Alle angegebenen Preise verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




Heile Suppen und Eintopfe

HeiRe Suppen und Eintopfe ab 5 Personen

Erbsen-Eintopf mit Wursteinlage (*8) pro Person 3,90 € Eintopfe 400 ml
Fruhlings-Eintopf aus feinem Gemdse pro Person 3,90 €
Elsasser Kasesuppe mit Lauch (*2,3) pro Person 3,90 €
Kartoffel-Eintopf pro Person 3,90 €
Ungarische Gulaschsuppe pro Person 4,50 €
Chili con Carne (*9,5) pro Person 3,90 €
Schnittbohnen-Eintopf mit Mettenden (*1,2,5,4) pro Person 3,90 €

Brokkolicreme mit Pfi fferlingen pro Person 2,75 € Suppen 300 ml
Spinatcreme mit Pinienkernen (*2,5) pro Person 2,50 €
Currycremesuppe mit Shrimps pro Person 2,95 €
Rinderkrafbriihe mit Gemiisestreifen pro Person 2,75 €
Franz. Zwiebelsuppe mit Késecroutons pro Person 2,50 €
Kartoffelcreme mit Krabben (*3) pro Person 2,95 €
Kartofglsuppe mit Pfifferlingen & Lauch pro Person 2,75 €
Lauchcreme mit Schinken (*2,3) pro Person 2,50 €
Zuckerschotencreme mit Chili pro Person 2,50 €
Hochzeits-Suppe mit Gemiise, Mettballchen und Eierstich (*1,2,3) pro Person 2,50 €
Tomatensuppe mit Gin-Sahne pro Person 2,50 €
Spargelcreme pro Person 2,50 €
Dazu empfehlen wir Ihnen frische Baguettes, Partybrétchen, Ciabatta pro Person ab 0,95 €

Alle angegebenen Preise verstehen sich zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




Gut, aber gunstig

FITEY 1l Y-l Auch fiir den kleineren Geldbeutel bieten wir lhnen Besonderes.
Eine Auswahl an leckeren Schlemmereien (ab 5 Personen).

Zarte Poulardenbrust in Honig-Basalmico-Sauce,
dazu glacierte Fingermohren und Kartoffelrésti (*1,4) pro Person 8,50 €

Geschnetzeltes ,Zlrcher Art”
Geschnetzeltes von der Hahnchenbrust mit Champignons in einer
feinen Sahnesauce, als Beilage Buttererbsen und Krauterspatzle (*1,4,3) pro Person 8,95 €

Medaillons vom Schwein in einer pikanten Schalott en-Rotweinsauce,
dazu reichen wir Paprikagemuse und Kartoffelspalten pro Person 10,50 €

Krustenbraten vom Schweineschlegel an einer wiirzigen Altbiersauce
mit Bayrischkraut und Kartoff elgratin (*2,3) pro Person 9,50 €

Saftge Rouladen vom Schweineriicken mit einer Pilz-Krauterfillung,
dazu Rahmsause und Kohlrabigemise, als Beilage Rostkartoffel (*3,4) pro Person 9,50 €

Zartes Lachsfiet auf Blattspinat mit Kdse-Sahnesauce
Und Butterkartoffel (*1,2,3,4) pro Person 10,25 €

Lammcurry ,Indisch®
Lammcurry in einer scharfen Chili-Currysauce,
dazu glacierte Friichte und Ingwerreis (*4,2,3) pro Person 9,75 €

Alle angegebenen Preise verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




Blochliger's Spezialitaten

kalt & warm

Mit den warmen Késtlichkeiten von ,Die Bléchliger” wird lhr Fest zum Fest,

bei dem Sie ,feste” mitfeiern konnen.

Knuspriges heiRes Spanferkel in der
Holzmolle

Mit Champagnerkraut, Bayrischkraut,
BBQ-Sauce, Senf und Partybrétchen (*3)
Ab 15 Personen pro Person 14,90 €

SpieRbraten mit Honig glaciert

Mit Senf-Majoran-Zwiebeln gefiillt,
Uberbackene Sahnekartoff eln (*4,2)
Ab 10 Personen pro Person 12,90 €

Prager Schinken im Brott eig

Gebackener Hinterschinken aus dem Kernsttick,
fein gewlirzt mit Krautsalat und Réstkartoffeln,
Biersauce (*3,2)

Ab 10 Personen pro Person 13,90 €

Kalte Fleisch- & Fischspeziali taten

Toscanabraten

Schweinerlicken mit italienischen Krautern,
mariniert in Knoblauchjus, gefiillter Paprika mit
Gemise und gebratenen Rosmarinkartoff elchen
Ab 10 Personen (*2) pro Person 17,90 €

Zartes Lamm vom SpieR

Fein gewiirzt, gebratenes Spitzpaprikagemiise,
Couscous und Joghurt-Knoblauch-Dip
Ab 10 Personen (*5,2) pro Person 14,90 €

,Iich habe einen ganz einfachen Geschmack -
ich will immer nur das Beste.”
Oscar Wilde

auf Dekoplatten aufgelegt und garniert (ab 5 Personen) (*3,5,8)

Gemischte Fleischplatte Classic

Kleine Steaks und Lendchen, Hahnchenkeule,
Hahnchenschnitzel, kleine Fleischballchen
dekorativ angerichtet, Kartoff el-Gurkensalat,
Brotkorb, Butter, zwei versch. Dips (*3,5,8)
pro Person 14,95 €

Fischplatte ,,Klassische Art“

Raucherlachs mit Sahnemeerrett ich, Raucher-
fischroulade, gerducherte Forellenfi lets, geflllte
Eier mit Shrimps und Kaviar, gebratene Gam-
bas, Cocktailsauce, Brot und Butter (*1,2,3,4)
pro Person 16,95 €

Alle angegebenen Preise verstehen sich zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Medaillon-S pezialititen

Zarte Medaillons vom Rind, Kalb, Hahnchen

und Schwein, mit delikaten Saucen raffniert

garniert, Waldorfsalat, Brotkorb und Butter
(*3) pro Person 16,95 €

Schwedenplatte

Lachs mit Sahnemeerrett ich, Thunfi sch, geréu-
cherte Forellen, Sardinen, Heringstopf, kleine
Lachspralinen, Matjesfilet, garnierte Eier mit
Kaviar, Shrimps, Bratrollmops, Brot und Butter
(*1,2,3,4) pro Person 14,50 €

—BREMEN—

Warm & herzhaft
leckere Spezialitaten

Kalt & herzhaft




Kalte Buffets — kostlich
arrangiert

Buff ets Buffets sind die wahren Klassiker - stets frisch, genussvoll angerichtet und mit Liebe fiir Sie garniert
(ab 10 Personen).

Klassisch Blochliger’ s klassisches Buffet

Krautermatjes mit Hausfrauensauce
Bodensee-Forellenfi let

mit Apfel-Sahne-Meerrett ich

Thunfi schsalat mit Oliven
Gemischte Plate mit Kernschinken,
Toscanabraten vom Schwein und
gewdrzten Hahnchenteilen

Roastbeefrolichen mit Remouladensauce
Fleischballchen
Putenschnitzel in der Mandelhiille

Hausgemachter Kartoff elsalat
Nudelsalat in Joghurtdip

Gurkensalat in Dill-Creme

Brot- und Brétchenauswahl mit Butt er
Landliche Kaseauswahl mit Trauben

Rote Griitze mit Mitt ernachtstraum

(*1,2,3,4,6) pro Person 19,95 €

Rustikal Blochliger’ s rustikales Buffet

Gemischte Plate mit Kasseler, Schweine braten,
Zwiebelmett, Schinken rélichen mit Spargel,
Blut- und Leberwurst, kleinen Fleischball chen,
Hausmacher-Siilze mit Remouladensauce,
Mettwurst und Schinken brett Matjes mit
Zwiebelringen

Gurkensalat in Dill-Creme
Hausgemachter Kartoffelsalat

Brot- und Brotchenauswahl mit Butt er
Landliche Kaseauswahl mit Trauben

Vanillepudding mit Fruchtsauce

(*1,2,3,4) pro Person 16,95 €

Alle angegebenen Preise verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




Blochliger’ s Antipasti-Buffet

Eingelegtes angebratenes Gemuse und Pilze,
kleine mit Frischkase gefiillte Oliven, Cherry-
tomaten mit Mozzarellakugeln, angemachter
Schafskase mit Oliven und Thymian, feine
Lammbouletten auf Tomatenconfit, eingelegte
Artischockenherzen mit Knoblauch, gebackene
Kartoffeln mit Chili und Knoblauch, italie-
nischer Nudelsalat mit Thunfi sch, Meeresfriich-
tesalat mit Oliven & Peperoni, Grissinistangen
mit italienischer Mortadella, gratinierte kleine
Thunfi schmedaillons auf Fenchel, frische Galia-
melonenspalten mit italienischem Parmaschin-
ken umlegt, panierte und gebackene Gambaretti
mit einer Paprikasauce

Brot- und Brétchenauswahl, Butter und Aioli
Panna Cotta, Tiramisu

(*1,2,8,5,9) pro Person 21,95 €

Alle angegebenen Preise verstehen sich zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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Blochliger’ s Feinschmecker-Buffet Feinschmecker
Norweger Raucherlachs mit Sahne-Meerrett ich,
zarte Lachs-Roulade mit Cocktailsauce,
Steinhuder Raucheraal, Forellenfilet,

garnierte Eier mit Kaviar und Sardellen,

gefiillte Tomaten mit Shrimps

Schweinebraten gefiillt mit Calvadospfl aume,
Roastbeef ,medium“ mit Remouladensauce

Halbe Pfirsiche gefiillt mit Waldorfsalat,
Gefl Gigelsalat, Apfel-Lauch-Salat

Brot- und Broétchenauswahl mit Butt er
Landliche Kaseauswahl mit Trauben

Limettencreme mit Bitterschokoladenraspel

(*1,2,8,5,9) pro Person 21,95 €

Antipasti
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Vier J ahreszeiten

Classic

Warme Buffets

— meisterlich

kom pon iert (ab 15 Personen)

Blochliger’ s ,,Vier J ahreszeiten”

Elsasser Kasesuppe mit Lauch

Norweger Raucherlachs und geraucherte
Forellenfilets an Honig-Senf-Sauce und
Sahne-Meerretich, gefllte Eier

Rehrticken mit Birne und Preiselbeeren,
zarte Hahnchenteile

warm:
Schweinefilet mit Pumpernickelkruste an Alt-
biersauce, Hirschkalbskeule in Preiselbeersauce,

Kartoff elgratin, Rosenkohl

Frische Gartensalate mit Dressing,
Griner Bohnensalat, Rote-Bete-Salat

Brot- und Brétchenauswahl mit Butt er
Landliche Kaseauswahl mit Trauben

Baileyscreme mit Himbeeren

(*1,2,3,8,5) pro Person 23,95 €

Buffet ,Classic”

Brokkolicremesuppe

Graved Lachs mit Dijon-Senf-Sauce, Norweger
Raucherlachs, Steinhuder Raucheraal, gerau-
cherte Forellenfilets, Eier garniert mit Shrimps,
Matjes mit Hausfrauensauce

Kdnigsputenbrust mit Friichten,
Melonenfacher mit Schinken,
Roastbeefrolichen mit Remouladensauce,
gefiillte Tomate mit Geflligelsalat

warm:
Schweinelendchen mit Speck-Krauterkruste,
Putenbrust mit Pilzrahm, Réstinchen, Kartoff el-

gratin, glacierte Karott en

Tomatensalat mit roten Zwiebeln,
angemachter Nudelsalat

Brot- und Brotchenauswahl mit Butt er

Mousse au Chocolat
Obstsalat mit Vanillesauce

(*1,2,5,8) pro Person 21,95 €

Alle angegebenen Preise verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




»Bella Italia“

Eingelegtes angebratenes Gemuse und Pilze,
Tomate-Mozzarella mit Basilikumdressing,
Kartoffelsalat natur mit getrockneter Tomate,
Vitello Tonnato classico, kleine mit Frischkase
gefiillite Oliven

Fein marinierte Gambas auf Ananas gespieft
mit Dips, Romano-Salat mit Krautervinaigrett e,
leichter Avocado-Champignonsalat mit
Tomatendressing, Melonenschiff chen

mit Parmaschinken

Pestonudeln mit Pinienkernen,

zarte Roulade vom Schweineriicken, gefillt

mit Parma schinken in Tomaten-Fenchel-Sauce,
Lachslasagne mit Blatt spinat

Brot- und Brotchenauswahl mit Butt er
Italienische Kaseauswahl vom Brett

Tiramisu , Limettencreme mit Schokoladen-
raspel, frisch aufgeschnitenes Obst und Beeren

(*1,3,8) pro Person 25,95 €

Alle angegebenen Preise verstehen sich zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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»Kulinarisches Buffet“ Kulinarisches

Hummercremesuppe mit Aquavit-Sahne

Réstinchen mit Norweger Raucherlachs und
Créme fraiche, Steinhuder Raucheraal,
wacholdergeraucherte Forellen,

garnierte Eier mit Kaviar und Shrimps,
frische Nordseekrabben

Rosa gebratenes Roastbeef in der Krauterkruste,
mit eingelegtem sauren Gemdiise
und hausgemachter Remouladensauce

warm:

Zanderfilet auf einer Apfel-Dij on-Senfsauce,
Krauterreis und gebratene Zucchini scheiben,
gebratene Schweinemedaillons in einer Cognac-
Pfeffer-Sauce mit Waldpilzgratin

Kartoffelsalat, Bunter Bohnensalat,
Dill-Gurken-Salat

Brot- und Broétchenauswahl mit Butt er
Landliche Kaseauswahl mit Trauben

Bremer Rote Griitze mit Vanillesauce

(*1,2,5,8) pro Person 24,95 €

Bella Italia
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Mediterran

Espanol

»Spanisches” Buffet

Andalusische Tomatensuppe mit Tortillachips

Gefiilltes Schweinefilet mit Mandeln, marinierte
Sardellen, marinierte Auberginen, eingelegte
Meeresfriichte, Thunfi schcreme, Artischocken-
salat, Zucchini gefillt mit Frischkase, Shorizo /
spanische Salami, Blatisalate mit Roquefort-
Dressing

warm:
Fleischspiel®e maurische Art, Dicke Bohnen mit
Schinken, Hahnchen mit Oliven, Lammragout
mit Zitronensaft, gebratene Polenta mit Gambas

Brot- und Brétchenauswahl mit Krauterbutt er
Orangensalat mit Rotwein-Dressing
Malagasalat: Trauben, Melone, Ananas mit

Cointreau mariniert

(*1,2,8) pro Person 27,95 €

,Mediterranes” Buffet

Minestrone mit Tomatenpesto

Grissini mit Parmaschinken, Melonenfacher mit
Schinken, Artischocken in Aceto-Balsamico,
gebratenes Antipasti-Gemiise, weille Bohnen
mit Salbei, Mozzarella mit aromatischen
Tomaten, gebratene Thunfi schmedaillons

in Sesam

warm:
Kalbsrélichen mit Salbei und Speck,
Spanisches Bohnengemdse, Kartoff elgratin,
Tagliatelle mit Ruccola-Pesto

Frische Gartensalate
mit Krauter-Balsamico Vinaigrett e

Brot- und Brotchenauswahl mit Butt er
ltalienische Kaseauswahl vom Brett

Tiramisu, Panna Cotta mit Fruchtmark

(*2,3,9) pro Person 26,95 €

Alle angegebenen Preise verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
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»Vegetarisches” Buffet Vegetarisch

Blumenkohlsuppe mit Chesterstange

Pikant gebratene Tomaten mit Frischkase,
aromatischer Schafskase mit Krautern und
Oliven, Tomate-Mozzarella mit Balsamico-
dressing, versch. Gemiisesticks mit Dip saucen,
Rohkostsalate, kleine Wraps gefiillt mit Gemiise-
streifen in Ricotta, Frischkdsecreme mit Grissini-
stangen, eingelegte Champignons und Paprika,
kalte Gemisespaghettini in einer Curry-
Vinaigrette

warm:
Kartoff el-Gemise-Auflauf mit Pinienkernen,
gefiillter Gemisestrudel in Schnitt lauchsauce,
Zucchini-Picata auf Vollkornnudeln mit
Tomatensauce

Brot- und Broétchenauswahl mit Butt er

Vanillequark mit Friichten
Mandel-Amarett o-Mousse mit Amarett ini

(*1,2,8) pro Person 23,95 €

Dreamland / Grillbuffet Gegrillt

Chicken-Wings mit feurigem Dip, Mini-Turkey-
(Gefllgel)-Sandwiches, Mini-Burger, Wraps
versch. gefillt, Chocolat-Chip-Cookies, Donuts

vom Grill und aus der Riesenbratpfanne:
Spare Ribs, feurige Rindersteaks, Zitronen-
hahnchen, Lammspiel3e, Red Snapper mit
Krautern in Folie, Dicke Bohnen in Tomate,
Gemusespiele, gefillte Riesenchampignons

aus dem Wok:
Key-West-Riesengarnelen mit Dip

grof3es Salatbuff et:

Maiskolben, Backkartoffeln mit Krauterquark,
Farmersalat, Krautsalat Coleslaw, Guacamole,
BBQ, Chilisalsa

frisches Obst zum Selberschneiden:
Ananas, Melone...

Brotkorb und Krauterbutter

(*1,2,3,8) pro Person 23,95 €

Alle angegebenen Preise verstehen sich zuzlglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




Blochliger’s feine Desserts
& mehr

(NN Alle StiRspeisen sind dekorativ angerichtet.
Erhéltlich in einzelnen Portionen oder in gréfReren Glasschalen.

Limettencreme mit Bitterschokoladenraspel (*1,2,9) Portion 3,25 €
Mousse au Chocolat (*1,2,9) Portion 3,25 €
Obstsalat mit Mascarponecreme Portion 3,25 €
Rote Griitze mit Mitt ernachtstraum (*2,9) Portion 3,25 €
Tiramisu (*1,2,9) Portion 3,25 €
Mandel-Panna-Cotta (*1,2,9) Portion 3,25 €
Stracciatellacreme mit Waldbeeren (*1,2,9) Portion 3,25 €
Weille Moccacreme mit Cantucchini (*1,9) Portion 3,25 €
Pistazien-GrieRschnitte mit Dessertkirschen (*1,2) Portion 3,25 €
After-Eight-Creme (*2,3) Portion 3,25 €
Baileyscreme mit Himbeeren (*1,2) Portion 3,25 €
Créme Brulée (*2) Portion 3,50 €

(3 [olel PN Ja i  Aus Blochliger’ s Backstube

Unsere hausgemachten Kuchen und Torten,
von allerfeinster Qualitat, sorgfaltig mit besten
Zutaten nach unseren Hausrezepten gebacken!

(*9) Preis auf Anfrage

Naturlich aus Bléchliger's Konditorei!

Feinste Cremetorten nach Wahl, lippig verziert
mit Schokolade, Zuckerguss und Marzipan-
Ornamenten, ganz nach Ihren Wiinschen.

3-stockige Hochzeitstorte (*9)
je nach GréRe und Aufwand ab ca. 120,00 €

5-stockige Hochzeitstorte (*9)
je nach GréRe und Aufwand ab ca. 180,00 €

Alle angegebenen Preise verstehen sich zuziglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.




Prasentkorbe

Die Gelegenheiten, zu denen Sie lhren Freunden und Gschiftspartnern eine kulinarische Ideal zum
Aufmerksamkeit zukommen lassen kénnen, sind unbegrenzt. Verschenken
Festtage, Jubilaen, Geburtstage, gelungene Geschaftsabschliisse, als kleines Dankeschdn
oder feines Mitbringsel...

,Die Blochliger bieten fiir jeden Anlass und
Geldbeutel...

Prasente, Prasentkorbe und -kisten

in allen Zusammenstellungen, Gréen und
Preislagen, gefiillt mit exquisiten Delikatessen,
Weinen und Spirituosen.

Vom kleinen ,stiBen” oder ,wiirzigen* Korb-
chen bis zum edlen Champagner: landes-
typische Prasente z.B. aus Italien und Frank-
reich. Und so manche praktische und auBerge-
wohnliche Geschenkidee! Auch eigene Ideen
lassen sich bei ,Die Bléchliger indivi duell
verwirklichen. Kommen Sie zu uns, unser Fach-
personal berat Sie gerne!

Unser Versandservice

Selbstverstandlich Gbernehmen wir gerne fir Sie den Versand und biten Sie, uns bei gréReren Auf-
tragen die Adressenliste, wenn mdglich auf Diskette (oder per E-Mail), als Excel-Datei zu schicken.
Bedenken Sie bitte bei Weihnachtsauftagen, dass die Post, Spediteure und andere Auslieferer

im Dezember wesentlich langere Vorlaufzeiten haben — genauso wie wir. Es kann passieren, dass im
Dezember das eine oder andere Produkt ausverkauftist. Sollte eine prompte Wiederbeschaffung
nicht mdglich sein, erlauben wir uns, es durch ein mindestens gleichwertiges zu ersetzen.

Haben Sie weitere Wiinsche und Fragen? Noch Fragen?
Wir sind fiir Sie da!

Unser Catering-Team wiirde Sie und

Ihre Gaste gern verwéhnen!

Eine Auflistung der in den Speisen mdoglicher-
weise enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe
stellen wir Ihnen auf Anfrage gerne zur Ver-
figung.

Es gelten unsere Allgemeinen Geschéaft sbedingungen.




Inhaltsstoffe

1. Farbstoff

Zugelassene Farbstoffe sind in Deutschland auf Lebensmittel beschrankt, die nicht zu den
Grundnahrungsmitteln gehdren. Natirliche stammen aus z. B. Rote Bete oder Spinat. Andere sind
naturidentisch, d. h. sie kommen in der Natur vor, und sind nur identisch nachgebaut wurden.
Rein synthetische Farbstoffe sind ausschlieBlich Ergebnis chemischer Forschung.

2. Konservierungsstoffe
Nicht alle Lebensmittel lassen sich durch Hitze oder Kélte haltbar machen, in solchen Fallen finden
Konservierungsstoffe Verwendung und schiitzen vor Schimmel und Bakterienbildung.

3. Antioxidationsmittel
Da sind Stoffe, die das Ranzigwerden von Fetten und die Zerstdrung luftempfindlicher Vitamine
und Aromastoffe verhindern. Die wichtigsten sind Vitamin E und C (Ascorbinsdure)

4. Geschmacksverstarker
Sie steigern die Geschmackswirkung anderer Stoffe, bekannt ist z. B. das Glutamat das oft
Brihen, Suppen oder SoBen zugesetzt wird.

5. geschwefelt )
Zur Haltbarmachung werden z.B. Trockenfriichte wie Rosinen und Apfel geschwefelt.

6. geschwarzt
Diese Kenntlichmachung gilt nur fir Oliven, sie werden wegen des besseren Aussehens schwarz

gefarbt.

7. gewachst )
Zur Verhinderung des Austrocknens konnen frische Apfel, Birnen, Zitrusfriichte u.s.w. mit
Wachsen tberzogen werden.

8. mit Phosphat
Phosphate werden zur Strukturverbesserung eingesetzt, hauptsachlich bei Fleischerzeugnissen.

9. mit SiiBmitteln

Kinstliche SiiBstoffe werden hauptséachlich bei der Kalorienreduzierung eingesetzt (z. B.
Aspartam), Zuckeraustauschstoffe sind fiir Diabetiker eine Alternative zum herkémmlichen Zucker,
haben jedoch einen Kaloriengehalt. (z. B. Sorbit).
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Die Blochliger - Hinterm Sielhof 31 - 28277 Bremen
Telefon 04 21 /87 00 67 - Telefax 04 21 / 87 00 80
Internet www.die-bloechliger.de
E-Mail info@die-bloechliger.de
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